
SANABRIA
Comuniones 

Comuniones para el disfrute de
mayores y peques



COMUNIONES
Con más de 15 años de experiencia

cuidando del más mínimo detalle para que
sea un día especial.



Imágenes

Photocall Exterior

Tarta

Mesas Interior



Se realizan picoteos previos al menú,  precio a
convenir. 

Las comuniones de mas de 50 personas tienen una
actividad a elegir incluida en el precio.

Posibilidad de barra libre.

Todos los menús incluyen en el precio la bebida de
la mesa, la tarta de comunión y el champagne. 



Menú 1 
Entrantes:

  - Timbal de patata con queso en salsa de boletus.
  - Calamares a la romana.
  - Buñuelos de bacalao.

Plato principal:
 A elegir previamente
   -Paella valenciana a leña.
   - Arròs del senyoret.

Postre:
-Panna cotta con crujiente de chocolate.



Menú 2
Entrantes:

  - Chuletas de la huerta al pimentón. 
  - Queso de cabra con mermelada de tomate.
  - Pimientos de padrón. 

Plato principal:
   - Chuletas de cordero lechal a la brasa.
   - Embutido requenense a la brasa. 
   - Panceta a la brasa.

Postre:
-M0usse de limón con topping de lima.



Menú 3
Primer Plato:

  - Vieira rellena con timbal de patata y
queso. 

Segundo Plato :
  - Arroz meloso de bogavante.

Postre:
-Panna cotta con crujiente de chocolate.

Tercer Plato :

-Carrillada al vino de maestrazgo con
boletus.



Menú 4
Entrantes:

  - Queso de cabra frito con mermelada de tomate.
  - Esgarraet de pimiento asado y bacalao.
  - Ensalada de brotes tiernos con nueces a la salsa
de yogurt dulce.

Primer Plato :
 -Zarzuela de marisco al vino blanco (merluza,
gambón y sepia).

Postre:
-Coulant de chocolate con helado de vainilla.

Segundo Plato :
-Solomillo en salsa Sanabresa con pimiento
caramelizado. 



Menú Peques
Entrantes:

  - Nuggets de pollo.
  - Bravas con kétchup.

Primer Plato :

 -Paella de pollo y conejo. 

Postre:
-Helado.



Teléfono de contacto 96 211 01 90 
Móvil 657 93 99 56 (WhatsApp)
Correo electrónico Info@albergueruralsanabria.com

Gracias por contar con nosotros.

CONTACTO


