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Comuniones para el disfrute de

mayores M pequces
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COMUNIONES

Con mas de 15 anos de experiencia
cuidando del mas minimo detalle para que

sea un dia especial.







d ~ Todos los menus incluyen en el precio la bebida de

la mesa, la tarta de comunion y el champagne.

: '/ Se realizan picoteos previos.al menu, precio a

convenir.

| '/ Las comuniones de mas de 50 personas tienen una

actividad a elegir incluida en el precio.

o Posibilidad de barra il




- Timbal de patata con queso en salsa de boletus.

- Calamares a la romana.

- Bunuelos de bacalao.

A elegir previamente

_Paella valenciana a lena.

- Arros del senyoret.

Postre:

. ...00.. ..o.... S
-Panna cotta con crujiente de chocolate. i B e e s




= Chuletas d€ 121 huerta al piment(')n.

i QU€SO dC Cabra con mermelada d€ tomate.

- Pimientos de padron.

e Chuletas d€ COI’dﬁI’O 1echal a 121 brasa.

= Embutido requencensc a 121 brasa.

- Panceta a la brasa.

Postre:

~-Mousse de limon con topping de lima.




Primer PPlats:

- Vieira rellena con timbal de patata y

queso.
SyM Plats -

- Arroz meloso de bogavante.

Jercer Plato -

-Carrillada al vino de maestrazgo con

boletus. g L
Postre: . L B

-Panna cotta con crujiente de chocolate. ARG Tt
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- Queso de cabra frito con mermelada de tomate.
- Esgarraet de pimiento asado y bacalao.
- Ensalada de brotes tiernos con nueces a la salsa

d@ yogurt dUlCGT.

Primer Plats -

-Zarzuela de marisco al vino blanco (merluza,

gambon y sepia).

-Solomillo en salsa Sanabresa con pimiento e
caramelizado. 5 :'.‘ e ;
-Coulant de chocolate con helado de vainilla. | L R e - Ui ;



- Nuggets de pollo.

- Bravas con ketchup.

Pinor Pl

-Paclla de pollo y conejo

Postre:

-Helado.




CONTACTO

e Telefono de contacto 96 211 01 90

e Movil 657 93 99 56 (WhatsApp)

e Correo electronico Info@albergueruralsanabria.com

gmwkz@ /ﬂ//” CONLAr con nasorras.



